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Weihnachts – Bankettmenus 
 

Bankettvorschläge ab 10 Personen 
Gerne stellen wir Ihre Menus auch nach Ihrem Geschmack und Wunsch zusammen 

 
Liebe Gäste 

Keine Zeit ist besser geeignet für das Zusammensein als Advent und Weihnachten. Dann verwandeln 
wir das SEEDAMM PLAZA in ein festliches, lichterfülltes Haus,  

wo Sie und Ihre Gäste sich wohl fühlen werden. 
Unsere Vorschläge werden Sie inspirieren, einen privaten oder geschäftlichen Anlass vorzubereiten. 

Unsere „Weihnachtsfrauen und –männer“ werden alles daran setzen,  
damit Ihr Fest zu einem besonderen Erlebnis wird. 

 
Wir freuen uns auf Ihren Anruf. 

 
 
 

Der Klassiker .1 
 

Rauchlachs und pochierter Lachs  
mit Meerrettichschaum und Salatgarnitur 

*** 
Kräuterkraftbrühe mit feinem Schnittlauch 

*** 
Zweifarbige Spaghettini mit Ruccola, 
Trockentomaten und Olivenstücken 

*** 
Doppeltes Rindsentrecôte mit Sauce Béarnaise 
Kartoffelkroketten und buntes Wintergemüse 

*** 
Kaffeemousse mit Grand Cru Schokoladenstücken 

und Blutorangensorbet 
 

CHF 99.00  
ohne 3. Gang (Spaghettini) CHF 87.00 

 
 
 
 

Unter Palmen .1 
 

Bunter Blattsalat mit Mangodressing 
Krabbenplätzchen und Speckbananen 

*** 
Zitronengras-Kräutersuppe mit Knuspertriangoli 

*** 
Rassig marinierte Rindshuft 

Gebackene Knusperkartoffeln und grilliertes Gemüse 
*** 

Mit zartschmelzender Meringuemasse überbackene Babyananas 
Kokosnuss-Eis 

 
CHF 93.00  

ohne 2. Gang (Suppe) CHF 84.00 
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Viva Italia .1  
 
 

Rindfleisch-Carpaccio mit Parmesanspänen  
und Olivenöl 

*** 
 

Tomatenkraftbrühe mit Riesenkrevettenstücken 
*** 
 

Kalbsschulterbraten mit Rosmarinjus 
Prosecco-Risotto und Speckbohnen 

*** 
 

Feines „Panna Cotta“, Orangenschnitte und Traubensorbet 
 

CHF 86.00 
ohne 2. Gang (Suppe) CHF 78.00 

 
 
 
 

Weihnachtlich .1 
 
 

Pfefferterrine mit süss-saurem Kürbissalat und Knuspergebäck 
*** 
 

Rindskraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 
*** 
 

Niedergegarte Truthahnbrust mit Portwein und Dörrfrüchten 
Kartoffelterrine und Gemüse 

 
oder auf Vorbestellung  

 
den Hauptgang mit Kalbsbraten und Kräuterjus 

*** 
 

Lebkuchen-Tiramisù,  
Cranberry-Halbgefrorenes und Vanilleschaum 

 
Hauptgang mit Truthahnbrust CHF 77.00 
Hauptgang mit Kalbsbraten CHF 85.00 
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Wie zu alten Zeiten .1 

 
 

Nüsslisalat mit Ei und Balsamicodressing 
*** 
 

Mit Vanille parfümierte Kürbiscremesuppe  
mit Brotcroutons 

*** 
 

Im Ofen gebratenes Roastbeef mit Thymianjus 
Kartoffelgratin und Gemüsegarnitur 

*** 
 

Apfelküchlein mit Sauerrahmeis 
 

CHF 90.00  
ohne 2. Gang (Suppe) CHF 82.00 

 

 
 
 

 

Im Land der aufgehenden Sonne .1 
 
 

Maki, Nigiri Sushi und „Californian Roll“  
mit Soja Sauce und Wasabi 

*** 
 

In leichtem Tempura-Teig gebackenes Gemüse  
auf Wok-sautierten Sprossen 

*** 
 

„Gyuniku-Teriyaki“ 
Asiatisch mariniertes Entrecôte 

mit japanischem Reis und Gemüsespiess 
*** 
 

Gebackener Nuss-Dattelnpudding  
mit Butterscotchsauce und Vanilleeis 

 
CHF 95.00 

ohne 2. Gang (Tempura) CHF 83.00 
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Weihnachtsgala – unser Geheimtipp .1 
 

Morchelpastete mit Preiselbeergelee 
und Apfel-Baumnuss-Salat 

*** 
 

Kraftbrühe 
mit knusprigem Ricotta-Gemüsetriangoli 

*** 
 

Erfrischendes Rosmarinsorbet  
mit Glühweingranitee 

*** 
 

Rindsfiletmedaillon mit Kräuterkruste 
und Riesenkrevettenschwänzen 
Kartoffelgaletten und Gemüse 

*** 
 

Zimtparfait, gebackener Mandelpudding  
und Cocktail von Rotweinzwetschgen 

 
CHF 108.00 

ohne 3. Gang (Sorbet) CHF 99.00 
 

 

 

 

Voll im Trend .1 
 

Frischlachstatar und Maki-Sushi-Rolle mit Ingwer,  
Koriander und leichtem Sesamdressing 

*** 
 

Kürbisravioli mit kleinem Entenragout an Orangensauce 
*** 
 

Schweinsfiletmédaillons mit japanischer Teriyakisauce 
Gemüsestrudel mit Sprossen und Soja 

*** 
 

Gebackenes Grünteeeis mit Lychees und Ananas 
 

CHF 84.00 
ohne 2. Gang (Ravioli) – CHF 73.00 

 
 

Fleischherkunft 
 

Rind: Südamerika / Kalb: Schweiz / Schwein: Schweiz / Geflügel: Schweiz / Lamm: Neuseeland / Truthahn: Ungarn / Ente: Frankreich 
 

Fleisch und dessen Zubereitung kann mit Hormonen als Leistungsförderer und/oder 
andern antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

 
Alle Preise inkl. MwSt. 

Preisänderungen vorbehalten 


