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PULS ist  ganz anders.  
Fröhl ich,  lukull isch,  überraschend, 
schokoladensüss oder auf  Wunsch 
dezent und gepflegt.

PULS ist  modern leben,  entspannt 
geniessen und sich das Beste 
gönnen.  PULS ist  die kul inarische 
Schokoladenseite mitten im pul-
sierenden Leben des 
SEEDAMM PLAZA. 

PULS ist  der Treffpunkt am Puls
der Zeit . 
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F O R E A R LY BIR D S		  c l � CHF

E R F R I S CHE NDE S Ä F T E

O r a n gen s af t  f r i s c h gep re s s t 		  2 0� 7.5 0

O r a n gen s af t 		  2 0� 4 . 2 0

Tr aub en s af t 	 	 2 0� 3 .9 0

C r a n b er r y s af t 	 	 2 0� 4 . 2 0

A n a n a s n ek t a r (9 0 % Fr u c h t a n tei l ) 	 	 2 0� 4 . 2 0

P in k G r a p e f r ui t s af t 	 	 2 0� 4 . 2 0

M a n g o s af t 		  	 2 0� 4 . 2 0

To m a ten s af t 	 	 2 0� 5 . 2 0

O r a n gen s af t 	 	 2 0� 4 . 2 0
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GLU S CH T I GE S A L S DE S S E R T O DE R F ÜR DE N K L E INE N,� CHF
S Ü S S E N HUN GE R A M N A CHMI T TA G

S c h o ko l a den m u f f in � 4 .0 0
Gr and Gr u /  Cr io l lo Nac ional  Edelkakao,  A r r iba
Moc ache,  L os R ios ,  Ecuador,  7 2 %

C h o co l a te C hip C o o k ie � 3 .0 0
Gr and Gr u /  Cr io l lo Nac ional  Edelkakao,  A r r iba
Moc ache,  L os R ios ,  Ecuador,  7 2 %

S c h o ko l a den gip f el � 2 .5 0

O DE R Z UM A B GE W Ö HNE N – F E INE T R UF F E S

Wun der b a re Tr u f f e s au s un s e re m C h o co d o r	 	 Stk� 2 .0 0
Fr agen S ie den S er v icemit ar bei ter 
nach den ak tuel len S or ten

Kle iner T ipp: 
Ver suchen S ie unsere Haus-Tr uf fe s
Kuns t vol l  ver ar bei tete S chokol ade mi t  e inem 
Hauch von P rosecco

H au s t r u f f e s zum Mi t n e h m en un d /o der Ver s c h en ken

5 - er Ge schenk-S chächtel i � 9.5 0

10 - er Ge schenk-S chächtel i � 19.0 0
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R A F F INIE R T E GE S CHM A CK S P IE L E MI T S CH O KO L A DE� CHF

W E NN S CH O KO L A DE A UF D A S PA S S E NDE GE T R Ä NK T R IF F T,  
D ÜR F E N S IE S I CH A UF E IN GR O S S E S GE NU S S E R L E BNI S F R E UE N

D e t t l in g K ir s c h L ikö r & � 12 .0 0
M a r a c aib o C l a s i f ic a d o 6 5 % C h o co l a te
Eine exquis i te ge schmackl iche Har monie z w ischen 
K ir sch L ikör und pre isgekrönter S chokol ade. 
4 c l  Det t l ing K ir sch L ikör (2 0 % Vol )
4 P l ät tchen Mar ac aibo Cl as i f ic ado 6 5% Chocol ate aus 
Venezuel a ,  Sur del  L ago.  Cr io l lo K akaobohnen.  C ac ao 
S elec t ion Felchl in abget afe l t  von C onf iser ie 
Ur s Wel l auer,  A mr is w i l .

D e g u s t a t i o n s n o t i z :  D i e t y p i s c h e Fr u c htn ote d i e s e s ä u s s e r s t  s a ub e r g e b r a n nte n 
K i r s c h L ikö r s e r g ib t  e in e v o l l ko m m e n au s b a l a n c i e r te P a a r un g m i t  d e n in d e r 
S c h o ko l a d e v o r ko m m e n d e n K af f e e - ,  Ro s in e n - un d P f l aum e n - A r o m e n . 
E in b e e in dr u c ke n d e s G s c h m a c k s e r l e b n i s ,  d a s in e in e m l a n g e n F in a l e a u s kl in g t . 
E in f a c h p r o b i e r e n un d g e n i e s s e n .

P ro s e cco C a’  V i t to r i a & � 12 .0 0
SEEDA MM P L A Z A H au s -Tr u f f e
Preisgekrönter Prosecco und exklusiv  für unsere 
Gäste hergestellte Truffes ergeben eine wunderbare 
Mariage. 
1 dl  Prosecco 
2 Stk SEEDAMM PLAZA Haus-Truffes kreiert  von
Confiseur Urs Wellauer,  Amriswil .

D e g u s t a t i o n s n o t i z :  M i t  s e in e m h e r r l i c h e n B o u q u et v o n w i l d e m A p f e l 
un d A k a z i e n h o n i g un d s e in e r f e in e n P e r l a g e üb e r ze u g t d i e s e r P r o s e cco 
s c h o n a l l e in f ür s i c h .  E in S c h l u c k P r o s e cco m i t  e in e m B i s s e n H a u s -Tr u f f e – 
e in e w a h r l i c h t r a um h af te K o m b in at i o n .
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IHR S P E I S E A N GE B O T (B I S 2 3 .0 0 UHR)� CHF

S UP P E 

Ta ge s s up p e  � 8 .5 0

S A L AT E

C a e s a r ’s S a l a d � 11.5 0
Z ar ter L at t ichs al at  mi t  gebr atenen Speck w ür feln 
K nobl auch- und Brotcroutons ,  P ar me s an-Dre s s ing
…mit gebr atenem Pouletbr üs tchen (CH) a l s ganze Mahl ze i t � 2 2 .5 0

K reve t ten - C o c k t a i l  au f  S a l a t s t rei f en m i t  To a s t � 18 .5 0

PA NINI

…	mi t  f e in ge s c h ni t ten em Ro h s c hin ken o der Bün dn er f l e i s c h � 9.5 0

	 o der mi t  K ä s e,  S c hin ken ,  S a l a m i ,  gr i l l i er tem G em ü s e � 8 .5 0

… mi t  To m a ten un d M oz z a re l l a � 9.5 0

BLT S a n d w ic h (B a co n ,  L e t tu ce a n d To m a to e s) � 21.0 0
War me s S and w ich mi t  Speck ,  S al at ,  Tomate,  C ock t a i l s auce und Pomme s f r i te s

L I T T L E P I CK ME UP

R in d s t a t a r (C H) mi t  Br i o c h e -To a s t un d Bu t te r (13 0 g ) � 2 8 .0 0
Kle ine Por t ion (7 0 g ) � 19.0 0

PA S TA

F l ei s c h r av io l i  mi t  S a l b eib u t ter � 2 4 .5 0
Kle ine Por t ion � 17.5 0

Sp a gh e t t i  B o l o gn e s e (C H) /  N a p o l i  /  Pe s to � 19.0 0

A P E R O & B A R S N A CK S (B I S 2 3 .0 0 UHR)

K nu s p r i g geb r a ten e Po ul e t f l ü gel i  (p ik a n t ) � 15 .0 0

Mini  Fr üh l in g s ro l l en mi t  « Sw e e t & S o ur » S au ce � 15 .0 0
G eb a c ken e R ie s en k reve t ten m i t  « Sw e e t & S o ur » S auce � 15 .0 0

TA PA S (17.0 0 B I S 2 3 .0 0 UHR)

M e di ter r a n e Ta p a s
Feine,  medi t ar r ane A muse Bouche s .  E inf ach per fek t  zum A péro  
oder f ür den kle inen Hunger� 13 .0 0



6

DE R N A CHMI T TA G A M P UL S DE R Z E I T� CHF

T E E

D a r je el in g � 4 . 2 0

E a r l  G rey � 4 . 2 0

G r ün te e � 4 . 2 0

En gl i s h Bre a k f a s t  Te a � 4 . 2 0

K a mil l e � 4 . 2 0

Ro oib o s � 4 . 2 0

P f e f f er min z � 4 . 2 0

L in den b l ü ten � 4 . 2 0

L em o n Sk y � 4 . 2 0

Ver vein e � 4 . 2 0

K A F F E E /  E S P R E S S O

K af f e e C rèm e  � 4 . 2 0

E s p re s s o � 4 . 2 0

K A F F E E-S P E Z I A L I TÄT E N MI T « G Ü G G S »

Ir i s h C o f f e e � 11.0 0
E spre s so,  4 c l  I r ish W iskey,  Rahmhaube

K af f e e A m a re t to � 6 .8 0
E spre s so,  2 c l  A maret to

G a r aj i l l o � 6 .8 0
E spre s so,  2 c l  C ar los P r imero

L AT T E M A C CHI AT O & C O.
Ihre Aus w ahl an L at te Macchiat i

L a t te M a cc hi a to… w ie gehabt		�   5 .5 0

L a t te Nu s s i a to… mit  fe inem Nus s aroma		�   5 .5 0

L a t te Va ni l l a to… mit  e inem Touch Vani l le		�   5 .5 0

L a t te C a r a m el i a to… mit  e inem Hauch von K ar amel		�   5 .5 0

L a t te Z im t i a to… mit  ver f ührer ischem Z imt		�   5 .5 0

E s p re s s o M a cc hi a to 		�   4 .5 0

C a p p ucc in o 			�    5 .5 0

C af é au L ai t 			�   4 .5 0
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HE I S S E S CH O KO L A DE – M A L G A N Z A NDE R S� CHF
Für he is se Her zen

Her ge s tel l t  von Josef  Zot ter,  Gew inner de s Eurochocol ate -Aw ar ds 2 0 0 6

Bi t ter C l a s s ic � 6 .0 0
Kompromis slos intens i v.  Mi t  e inem be sonder s hohen K akaomas seante i l

B o ur b o n Va ni l l e � 6 .0 0
Weis se S chokol ade – abge schmeck t  
mi t  süs sen Mandeln und echter Bour bon Vani l le

H o ni g -Z im t � 6 .0 0
Milchschokol ade mi t  e inem Hauch von Z imt und Honig

Nu s s - N o u g a t � 6 .0 0
E ine Komposi t ion aus Nougat und fe ins t  ver mahlenen  
und gerös teten Haselnüs sen

Die A nwendung is t  e inf ach:

1. 	S choko -St ange in d ie Mi lch geben – 1 b is 2 Minuten w ar ten ,  
	 b is  s ich d ie S chokol ade aufgelös t  hat

2 . 	Gut ver quir len

3 . 	W ieder kur z w ar ten – dann können s ich d ie A romen opt imal ent f a l ten

4 . 	Nochmal s kur z aufquir len und fer t ig is t  der L iebe s tr unk
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A P E R O T IME� CHF

BE S T O F B A R K E E P E R

Sun s e t (p r ic kel n d) � 11.0 0
A perol ,  Or angens af t ,  P rosecco

Ne gro ni � 13 .5 0
Bombay G in ,  Mar t in i  Ros so,  C ampar i

A m er ic a n o � 13 .0 0
Mar t in i  Ros so,  C ampar i ,  S oda

Ero t ic a� 13 .0 0
Vodka Er is tof f ,  A nanas S af t ,  P as s ions fr ucht s ir up,  A ngos tur a ,  P rosecco

M a r t in i  C o c k t a i l  (0 0 7 ) � 14 .0 0
Bombay G in ,  Ver mouth ,  O l i ve

M a n h a t t a n (« Bi g A p p l e» l ä s s t  gr ü s s e n) � 14 .0 0
Mar t in i  Ros so,  C anadian Club,  A ngos tur a

M a n g o l a i a � 14 .5 0
B ac ar di  Super ior,  Mal ibu ,  Kokos ,  A nanas s af t ,  Mangos af t

S e a Bre a s e � 14 .5 0
Vodka Er is tof f ,  P ink Gr apefr u i t ,  Cr anber r y

P iñ a C o l a d a � 14 .5 0
B ac ar di  Super ior,  Mal ibu ,  Kokos ,  A nanas ,  S ahne

O ur M ai  Ta i � 14 .5 0
B ac ar di  Super ior & Bl ack ,  Mandel s ir up,  L ime,
A pr icot ,  Br and y,  A nanas s af t ,  Or angens af t

S ex o n t h e B e a c h � 14 .5 0
Vodka Er is tof f ,  W hi te peachtree,  Cr anber r y s af t ,  Or angens af t

Bl o o d y M a r y � 14 .5 0
Vodka Er is tof f ,  Tomatens af t ,  Z i tronens af t

W hi te Ru s s i a n /  Bl a c k Ru s s i a n (o h n e S a h n e) � 12 .5 0
Vodka Er is tof f ,  K ahlua ,  S ahne

S O UR S

A m a re t to S o ur � 13 .0 0
A maret to ,  Z i trone,  Zucker

P i s co S o ur � 13 .0 0
P isco,  Z i trone,  Zucker

A p ero l  S o ur � 13 .0 0
A perol ,  Z i trone,  Zucker
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C O CK TA IL S D IR EC T F R O M HE AV E N� CHF

B a c a r di  C o c k t a i l � 14 .0 0
B ac ar di ,  Grenadine S ir up,  Z i tronens af t 

W hi te L a d y � 14 .0 0
Bombay G in ,  C o intreau,  Z i tronens af t 

A n gel s K i s s � 14 .0 0
C ognac ,  Crème de C ac ao,  B ai ley s ,  Rahm

O l d Fa s hio n e d � 14 .0 0
W hisk y J im Beam, Zucker,  A ngos tur a

C ub a L ib re – DA S O r i g in a l � 14 .0 0
Cuba L ibre is t  eben n icht  = Cuba l ibre. 
Unbedingt prob ieren!

Er db e er C o l a d a (nur s o l a n g e S ai s o n)
Rum, Mal ibu ,  Kokos ,  A nanas ,  S ahne,  Er dbeeren� 14 .5 0

C A IP I ’S S P ECI A L

C aip ir in h a � 13 .5 0
C achac a ,  L imet te ,  Rohr zucker

C aip iro s k a � 13 .5 0
Vodka Er is tof f ,  L imet ten ,  Rohr zucker

C aip iro s s o � 13 .5 0
Roter Vodka ,  L imet te ,  Rohr zucker

B a c a r di  M oj i to � 13 .5 0
B ac ar di  Super ior,  L imet te ,  P fef fer minzbl ät ter, 
weis ser Rohr zucker,  S oda

Vo o d o o � 13 .5 0
S chw ar zer Vodka ,  L imet te ,  Rohr zucker

C aip ir i s s im a � 13 .5 0
B ac ar di  Super ior,  L imet ten ,  Rohr zucker

Er db e er C aip i  (nur s o l a n g e S a i s o n)
C achac a ,  L imet te ,  Rohr zucker,  Er dbeeren� 14 .0 0
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N O N A L C O H O L I C C O CK TA IL S� CHF

C hi C hi � 9.0 0
A nanas s af t ,  Halbr ahm, C oconut cream, Grenadine

M eren gue � 9.0 0
A nanas s af t ,  Guav as af t ,  Mangos af t ,  Or angens af t

C o o l Re d � 9.0 0
Guav as af t ,  Cr anber r y,  Grenadine

Tro p ic a l  C o o l er � 9.0 0
Mar acujas af t ,  Tonic ,  P as s ions s ir up,  Z i trone

P a s s io n a t a � 9.0 0
Mar acujas af t ,  Tonic ,  Rohr zucker,  L imet te

V ir gin C aip ir in h a � 9.0 0
L ime, br auner Rohr zucker,  G inger A le

C r a n b er r y K i s s � 9.0 0
L ime, Or angens af t ,  Cr anber r y,  C i tro

P r i s c i l l a � 9.0 0
L ime, Zucker,  Cr anber r y,  P fef fer minzbl at t

V ir gin Er db e er C o l a d a � 9.0 0
Kokos ,  A nnas s af t ,  Rahm, Er dbeeren

H a b en Sie e in en C o c k t a i l-Wun s c h ,  den Si e n i c h t 
au f  der K a r te f in den? Fr a gen Si e Ih re B a r m ai d o der 
Ih ren B a r m a n – ger n e m i xe n ,  s c h ü t te l n un d z a ub e r n 
w ir Ih re Wün s c h e in s G l a s un d a u f  de n T i s c h

und wenn S ie s ich n icht  s icher s ind ,  be s tel len S ie� 5 .0 0
r uhig e in Müs ter l i  (ab 2 Per sonen /  pro Per son)
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A P E R I T IF UND BI T T E R	 %Vol	 c l � CHF

A p ero l 	 	 11	 4� 7.0 0

Aver n a	 	 3 2	 4� 7.0 0

A p p en zel l er 	 2 9	 4� 7.0 0

C a m p a r i 	 	 2 3	 4� 7.0 0

C y n a r	 	 16 .5	 4� 7.0 0

Per n o d  		  4 0	 4� 7.0 0

Ra m a z zo t t i  		 3 0	 4� 7.0 0

Jä ger m ei s ter 	 3 5	 4� 8 .0 0

U n der b er g 		  4 4	 2� 7.0 0

Fer n e t Br a n c a 	 3 0	 4� 7.0 0

V E R M O U T H

M a r t in i  b i a n co 	 15	 4� 7.0 0

M a r t in i  ro s s o 	 15	 4� 7.0 0

M a r t in i  dr y	 	 18	 4� 7.0 0

M a r t in i  g o l d 	 18	 4� 7.0 0

S HE R R Y

Sh er r y M e dium D r y,  S a n de m a n 	 15	 4� 7.0 0

T ío Pep e G o n z á l e z B y a s s 	 15	 4� 7.0 0

P O R T W E IN

Niep o o r t  2 0 ye a r s 	 2 0	 4	 19.0 0
Der Topshot unter den Por t weinen

Niep o o r t  10 ye a r s 	 2 0	 4	 13 .0 0

Niep o o r t  D r y W hi te 	 2 0	 4	 11.0 0



12

L IKÖ R E	 %Vol	 c l � CHF

A m a re t to d i  S a ro n n o 	 2 8	 4� 7.5 0

B ai l ey‘s Ir i s h C re a m 	 17	 4� 7.5 0

L im o n cel l o	 	 3 0	 2� 7.5 0

C oin t re au	 	 4 0	 2� 7.0 0

L ikö r Va ni l l e 	 3 0	 2� 9.5 0

G r a n d M a r nier 	 4 0	 2� 7.0 0

S o u t h er n C o m f o r t 	 3 5	 4� 9.5 0

M a l ib u 		  21	 4� 6 .8 0

D e t t l in g K ir s c h L ikö r 	 2 0	 2� 8 .5 0

S a m b uc a M o l in a r i 	 4 0	 4� 7.0 0

G IN

Hen dr ic k s G in 	 41. 4	 4� 12 .5 0

B o m b ay S a p p hire 	 4 0	 4� 10 .0 0
(DER P remium- Gin der Welt )

G o r d o n’s L o n d o n D r y 	 4 0	 4� 9.8 0

Ta n querey 10 	 4 0	 4� 9.8 0

V O DK A S P ECI A L

Er i s to f f  Vo dk a	 4 0	 4� 9.5 0

G rey G o o s e Vo dk a ( Wor lds Be s t Tas t ing Vodka) 	 4 0	 4� 12 .5 0

B elve dere Vo dk a P ure	 4 0	 4� 13 .0 0

Re d Trojk a 		  2 4	 4� 9.0 0

Bl a c k Trojk a 	 2 4	 4� 9.0 0

A b s o l u te Vo dk a 	 4 0	 4� 10 .0 0
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R UM	 %Vol	 c l � CHF

B a c a r di  C a r t a Bl a n c a 	 37.5	 4� 8 .5 0

B a c a r di  8  a ñ o s 	 37.5	 4� 10 .0 0

B a c a r di  Bl a c k 	 37.5	 4� 8 .5 0

B a c a r di  O ro (G o l d) 	 4 0	 4� 8 .5 0

B a c a r di  Re s er v a A n ejo 	 4 0	 4� 9.5 0

C a c h a c a 51 		  4 0	 4� 9.8 0

H av a n n a C l ub 7 ye a r s 	 4 0	 4� 11.8 0

T EQ UIL A

S auz a Bl a n co 	 3 8	 4� 9.0 0

S auz a G o l d	 	 3 8	 4� 9.0 0

GR A P PA

G r a p p a J.  Po l i  M o s c a to 	 4 0	 2� 9.5 0

G r a p p a J.  Po l i  B a r r i que 	 5 5	 2� 11.5 0

G r a p p a B er t a B a r b er a	 4 5	 2� 13 .0 0

G r a p p a B er t a M o s c a to	 4 5	 2� 13 .0 0

G r a p p a A m a ro n e P a e s a n e l l a 	 41	 2� 9.5 0

G r a p p a B a ro l o A l d o b r a n din i 	 4 3	 2� 9.5 0

G r a p p a Br un el l o A l d o b r a n din i 	 4 3	 2� 9.5 0

G r a p p a Tre C a s tel l i 	 4 2	 2� 6 .5 0
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O B S T BR Ä NDE	 %Vol	 c l � CHF

D e t t l in g Ré s er ve S . A .  K ir s c h 	 41	 2� 8 .0 0

W il l i a m s M o r a n d 	 4 3	 2� 7.5 0

V iei l l e P r un e du M o r in 	 4 2	 2� 7.5 0

O B S T L E R

Ker n o b s t b r a n n t w ein 	 37.5	 2� 5 .0 0

Z w e t s c h gen A lter S c hw y zer 	 37.5	 2� 5 .0 0

C h r ü ter A lter S c hw y zer 	 37.5	 2� 5 .0 0

W E INBR A ND

Ve cc hi a Ro m a gn a 	 3 8	 2� 7.0 0

C a r l o s 1	 	 3 8	 2� 9.0 0

C A LVA D O S

C h â te au du Breui l 	 41	 2� 13 .0 0
15 ans d ‘age

C O GN A C

Remy M a r t in XO 	 4 0	 2� 18 .0 0

Remy M a r t in V S OP 	 4 0	 2� 9.0 0

Hen n e s s y XO 	 4 0	 2� 19.0 0

Hen n e s s y F in e de C o gn a c 	 4 0	 2� 9.0 0

Hen n e s s y P a r a di s 	 4 0	 2� 3 2 .0 0
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S C O T CH, C A N A DI A N & B O UR B O N	 %Vol	 c l � CHF

B a l l a n t in e’s 	 4 0	 4� 10 .0 0

J+B 		  4 0	 4� 10 .0 0

Jo h n ny Wa l ker Re d L a b el 	 4 0	 4� 10 .0 0

Jo h n ny Wa l ker Bl a c k L a b e l 	 4 0	 4� 12 .0 0

C hi v a s Re g a l ,  12 ye a r s  	 4 0	 4� 12 .5 0

C a n a di a n C l ub  	 4 0	 4� 10 .0 0

Fo ur Ro s e s	 	 4 0	 4� 9.0 0

Jim B e a m  		  4 0	 4� 9.5 0

Ja c k D a niel’s 	 4 0	 4� 10 .0 0
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S IN GL E M A LT W HI S K E Y S

Tul l a m o re D e w 	 4 0	 4� 10 .0 0
Ir ish W hiskey

A r db e g W hi s k y 	 4 0	 4� 16 .0 0

T h e M a c a l l a n 12 ye a r s 	 4 0	 4� 19.0 0
S cot t ish Highl and S ingle Malt 
In der Nase b lumig ,  nach Sher r y und 
Honig duf tend – har monisch und r und im A bgang

O b a n 14 ye a r s 	 4 3	 4� 17.0 0
S cot t ish Highl and S ingle Malt
Trocken ,  r auchig mi t  mal z igen und 
f r ucht igen Unter tönen

T h e G l enf i d dic h 	 4 0	 4� 11.5 0
S cot t ish Spey s ide S ingle Malt
Wür z ig ,  b lumig und e ine mal z ige Note im A bgang

G l en l i ve t  12 ye a r s 	 4 0	 4� 11.5 0

G l en m o r a n gie 18 ye a r s 	 4 0	 4� 19.0 0

L a g av ul in 16 ye a r s 	 4 3	 4� 18 .0 0
S cot t ish Is l ay,  S outh Shore,  S ingle Malt
Trocken mi t  deut l ich her vor tretendem Sher r y- Char ak ter. 
Wei ter ent w ickeln s ich gr as ige und s al z ige Noten – 
im A bgang mächt ig und kr af t vo l l ,  e inger ahmt von Tor f

L a p h ro ai g 10 ye a r s 	 4 0	 4� 18 .0 0
S cot t ish Is l ay S ingle Malt
Öl ig ,  mi t  e inem Hauch von Meer ge schmack , 
mi t  t rockenem und r undem A bgang

S W I S S W HI S K E Y

S ä n t i s  M a lt 	 4 0	 4� 13 .0 0
Der Sw is s Highl ander bekommt se ine spez ie l le Note
durch den Ausbau in Bier hol z f äs ser n
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B IE R UND C O.

Er din ger Wei s s b ier 		  5 0� 7.0 0

Hein eken 			   3 3� 5 .8 0

A p p en zel l er H o l z f a s s b i er 		  3 3� 5 .8 0

Fo s ter s	 		  3 3� 5 .8 0

I t t in ger K l o s ter b r äu 		  3 3� 5 .8 0

St a n ge Fel d s c h l ö s s c h en	 	 2 0� 3 .8 0

St a n ge Fel d s c h l ö s s c h en 		  3 0� 4 .8 0

„ Küb el “ Fel d s c h l ö s s c h en 		  5 0� 5 .9 0

Fel d s c h l ö s s c h en H o p f e n p er l e  		  3 3� 4 .8 0

S c h l o s s g o l d a l ko h o lf re i 	 	 3 3� 4 .8 0

IM T R E ND

C a r din a l  E V E L i tc h i 		  3 3� 5 .8 0

C a r din a l  E V E G r a p e f r ui t 		  3 3� 5 .8 0
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S O F T DR INK S	 	 c l � CHF

C o c a C o l a  			   3 3� 4 .5 0

C o c a C o l a Z ero 		  3 3� 4 .5 0

C o c a C o l a L i gh t 		  3 3� 4 .5 0

Sin a l co 			   3 0� 4 .5 0

El m er C i t ro 			  3 0� 4 .5 0

R i vel l a ro t 			   3 3� 4 .5 0

R i vel l a b l au 		  3 3� 4 .5 0

R i vel l a gr ün 		  3 3� 4 .5 0

S c hw ep p e s To nic 		  2 0� 4 .5 0

S c hw ep p e s Bi t ter L em o n 		  2 0� 4 .5 0

S c hw ep p e s G in ger A l e 		  2 0� 4 .5 0

A p f el s af t  			   3 3� 4 .5 0

A p f el-S c h o r l e 		  3 3� 4 .5 0

Hen nie z b l au 		  3 3� 4 .5 0

Hen nie z gr ün 		  3 3� 4 .5 0

S a n Pel l e gr in o 		  4 5� 5 .7 0

P a s s u g ger 			   5 0� 5 .7 0

A l l e gr a 			   5 0� 5 .7 0

G r a p p i l l o n Tr aub en s af t  r o t 		  2 0� 3 .9 0

Ice Te a 			   3 0� 3 . 2 0

Ice Te a 			   5 0� 4 .6 0

Re d Bul l 			   25� 5 .0 0

S a n Bi t ter 			   10� 4 .5 0

Ko m b uc h a 			   3 3� 5 .5 0
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O F F E N W E INE		  10 c l � 0 .7 5 c l
� F l asche

P R O S EC C O /  CH A MPA GNE R�

I t a l ien	 P ro s e cco C a`V i t to r i a 		  8 .5 0� 49.0 0

Fr ankre ich	 C h a m p a gn er Veu ve C l ic qu o t Br u t 		  15 .0 0� 8 9.0 0

Fr ankre ich	 Ro s é C h a m p a gn er Veu ve C l ic qu o t Br u t 		  17.0 0� 9 8 .0 0

W E I S S W E INE

S chweiz	 C h a r d o n n ay Wa n gn e r 		  7.5 0� 49.0 0
		  Gebr üder Kümin ,  Fre ienbach /  Zür ichseegebiet

S chweiz	 L eu t s c h n er S au v i gn o n b l a n c 		  7.5 0� 49.0 0
		  Gebr üder Kümin ,  Fre ienbach /  Zür ichseegebiet

S chweiz	 D é z a l ey C ô te s de s A b b aye s AO C 		  8 .5 0� 59.0 0
		  Jean-Luc Blondel

I t a l ien	 Ro ero A r n ei s 		  8 .5 0� 5 8 .0 0
		  Negro A ngelo /  P iemont

Spanien	 Ver dejo C a s a D O  		  7.0 0� 3 9.0 0
		  S i t ios de Bodega /  Rueda

Chi le	 C h a r d o n n ay Te r r a N o b l e 		  6 .9 0� 49.0 0
		  V inedos Ter r a Noble /  Maule Val ley



Alle Preise sind in CHF und inkl .  MwSt angegeben.September 2011

O F F E N W E INE		  10 c l � 0 .7 5 c l
� F l asche

R O S É W E IN

Südafrika	 Cabernet Sauvignon Mulderbosch 	 6 .50	 41.00
	 Mulderbosch Vineyards /  Stellenbosch

R O T W E INE

S chweiz	 Tr io C l a s s i co 		  7.5 0� 5 6 .0 0
		  Gebr üder Kümin /  Fre ienbach 

I t a l ien 	 Nero d ‘Avo l a S e d à r a 		  7.0 0� 4 8 .0 0
		  Donnaf ugat a /  S iz i l ien

I t a l ien	 Br a n c ai a Tre 		  9.5 0� 6 4 .0 0
		  Radda in Chiant i  /  Toskana

I t a l ien	 B a r b er a d ’A l b a A n n un z i a t a 		  7.9 0� 5 6 .0 0
		  Rocche C os t amagna /  P iemont

I t a l ien	 A m a ro n e C l a s s i co 		  12 .8 0� 9 7.0 0
		  C or te G iar a /  Veneto

Spanien	 R ioj a Here n c i a Re m o n d o L a M o n te s a D O C 		  8 .5 0� 59.0 0
		  Bodegas P al ac ios Remondo /  R io ja

Spanien 	 Tem p r a ni l l o F in c a Re s a l s o D O 		  8 .0 0� 5 4 .0 0
		  Bodegas Emil io Moro /  R iber a del  Duero

US A	 C a b er n e t S au v i gn o n M c M a n i s 		  8 .5 0� 59.0 0
		  McManis Family  V iney ar ds /  K al i for n ien


