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800 Restaurants getestet, bewertet
und kommentiert
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8808 PFAFFIKON SZ
Rapperswil 3 - Ziirich 35 G3
@ SEEDAMM PLAZA
Restaurant PUR

@& @ Seedammstrasse 3
&3 & 0554171717
Fax 055417 17 18
www.seedamm-plaza.ch;
www.restaurant-pur.ch
info@seedamm-plaza.ch
Franziska Sagesser, Ivo Berger
Geschlossen: Samstagmittag
M49-/56.- /L 28-/63-/D 96.-/119.~/
alacarte 42.-/105.-
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H'm 142 Zimmer und Suiten, EZ ab 189.—,
DZ ab 296.—, JS ab 440.—, SU ab 840.— (exkl.
Taxen)

Das erwartet man in Pféffikon nicht: ein so
grossziigig gestyltes Lokal mit amerikani-
schem Touch. Der niichterne Hotel-Groove,
den das stark frequentierte Seedamm-Pla-
za ausstrahlt, ist schnell vergessen, hat man
einmal den Fuss ins «PUR» gesetzt. Vor-
nehm das Restaurant, edel die Karte, tiber-
zeugend die Kiiche: Hinter einer Glaswand
arbeitet die Brigade von Ivo Berger, der sei-
ne Sporen im «Quellenhof» Bad Ragaz ab-
verdient hat.

Wir wurden denn auch vom Gourmet-
menii nicht enttduscht. Die Gidnge kom-
men in Zweier- oder Dreierportiénchen,
die Siippchen oder die Mousses in Glas-
chen: die Kiiche scheut keinen Aufwand.
Im ersten Gang gab’s ein kleines Kalbscar-
paccio, eine Vanillemousse, geliertes kreo-
lisches Gemiise sowie eine leicht gerdu-
cherte und perfekt gegarte Riesencrevette
- ein eindriicklicher Auftakt. Dann folg-
ten eine Kartoffel-Rhabarber-Suppe mit
Roastbeef auf Toast und eine kleine schar-
fe Chorizomousse. Nach mit Sepia gefarb-
ten Taglierini, Eierschwdmmli und einer
braun angebratenen Coquille St-Jacques
erhielten wir vor dem Hauptakt zur Auf-
lockerung zwei Sorbets aus Passionsfrucht
und Aprikose mit einem Schuss Apriko-
senlikor. Ein butterzartes australisches
Rindsfilet an wunderbarer Rotwein-Zwie-
bel-Reduktion wurde mit einer Knusper-
rosti aus diinnen Kartoffelringlein und
Gemiise serviert.

Den Kédsewagen schafften wir nicht, ge-
lohnt hétte es sich schon. Ebenso reichhal-
tig sind die Desserts, etwa die Topfenno-
ckerln mit filettierten Erdbeeren oder das
Maulbeereis mit Kirschenbiskuit. Die
Weinkarte steckt voller Trouvaillen. Erfreu-
lich ist auch die breite Palette von Spitzen-
weinen aus der Schweiz. Sehr aufmerksa-
mer Service.



