
 

 

 

Valentinstagsmenu 

 

 

Amuse Bouche 
 

 
 

Rauchstör & Rentier 

Mousse, Rücken und Gemüsesalat 

 

 
 

Champagnersuppe & Pommerysenf 

Flammkuchen 

 

 
 

Royal Graved Lachs & Thaicurry 

Soya-Kefengemüse und grüner Knusperreis 

 

 
 

Kalbsbacken & Pasta 

Friseé und geröstete Nüsse 

 

 
 

Aperol & Orange 

Erfrischendes Sorbet 

 

 
 

US Beef & Oxtailjus 

Steak, Schinken, Wirsing und Rosmarinkartoffeln 

 

 
 

Mousse & Eis 

Dessertvariation PUR 

 

Menu komplett CHF 135.- 

Menu ohne Backen, Suppe und Sorbet CHF 106.- 

 

 

Ein feines Tröpfchen dazu?  

Fragen Sie unseren Sommelier Stefan Hiersemann  

sehr gerne empfiehlt er Ihnen etwas Passendes. 


