OLEA

MEDITERRAN GENIESSEN

Mit dem wohlklingenden Namen OLEA verneigen wir uns vor der
mediterranen Kiiche und ihrer sprichwortlichen Gastfreundschaft. OLEA
ist die botanische Bezeichnung des Olivenbaumes. Ihn findet man rund um
das Mittelmeer, wo daraus fantastische Ole entstehen. Entdecken Sie auf
unseren Tischen zwei spanische Olivendle hochster Qualitat. Der
Familienbetrieb Valderrama stellt in den Provinzen Toledo und Cordoba
seit 1853 extra natives Premium Olivendl her.

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwsSt.

Hotel Seedamm AG
8808 Pfaffikon SZ



SAISONALES 3 GANG
MENU

79 CHF pro Person

THUNFISCH TATAR

Mit grilliertem Pulpo und Avocado
000

SCHWEIZER RINDSENTRECOTE « CAFE DE PARIS »
Mit Pommes Frites dazu sautierten Blattspinat

oder

SAUTIERTES LACHSFILET MIT KRAUTERKRUSTE
Weissweinrisotto und glasierter Zucchiniblute

000

WEISSE SCHOKOLADENTARTE
Mit Himbeeren



SALATE & VORSPEISEN

BRUSCHETTA - L
3 Stlick gerdstete Weissbrotscheiben
mit marinierten TomatenwuUrfeln

GRUNER SALAT - LV
Mit Cro(tons und Hausdressing

GEMISCHTER SOMMERSALAT - G
Marinierter Karotten und Gurken Salat, Tomaten Mozzarella
und Blattsalat

- Grillierte Schweizer Pouletbrust

- Sautierte Lachstranche

- Gebackene Zanderknusperli

CAESAR SALAD
Knackiger Lattichsalat, Parmesandressing,
Speck und Croltons

- Grillierte Schweizer Pouletbrust

- Sautierte Lachstranche

- Gebackene Zanderknusperli

VITELLO TONNATO -GL

Kalbfleischtranchen mit Thunfischcreme, Rucola und Kapern

THUNFISCH TATAR-G L
Mit grilliertem Pulpo und Avocado

TOMATEN & BUFFELMOZZARELLA AUS KAMPANIEN - G
Mit Basilikum

MELONE UND ROHSCHINKEN -G L
Cantaloupe und Honig Melone mit Tessiner Rohschinken

CLASSIC TATAR
100 % CH Rindfleisch mit frittierten Kapern, Ei, Zwiebeln,
Cornichons dazu Briochetoast

ANTIPASTI PLATTE «OLEA»  FUR 2 PERSONEN

Tessiner Rohschinken, Jamon Iberico Cebo, Parmigiano Reggiano,

Salami Finocchiona IGP, Blffelmozzarella aus Kampanien,
Antipasti Gemiise, Oliven

GAZPACHO -L
Kalte spanische Gemusesuppe mit sautierten Crevetten

0
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klein

29

27

gross

12

12

16

27
27
27

16

27

27

27

26

34

23

24

32

39

16



HAUPTGERICHTE

klein

SCHWEIZER RINDSENTRECOTE « CAFE DE PARIS »
Mit Pommes Frites dazu sautierten Blattspinat

WIENER SCHNITZEL
Paniertes Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren
Dazu Pommes Frites oder Kartoffelsalat

KALBSGESCHNETZELTES MIT PILZRAHMSAUCE
Serviert mit Butterrosti und bunten Karotten

POLLO AL LIMONE
Sautiertes Pouletschenkelsteak mit Zitronenbuttersauce,
Weissweinrisotto und jungem Brokkoli

SAUTIERTES LACHSFILET MIT KRAUTERKRUSTE
Weissweinrisotto und glasierter Zucchiniblite

JAKOBSMUSCHELN
Gratinierte Jakobsmuscheln mit Weissweinrisotto

CALAMARI FRITTI
Mit grillierter Avocado, Zitronen Aioli
und mariniertem Rucola

ZITRONENRISOTTO - G
Mit Tomaten und Zucchiniblite

SEAFOOD PLATTER

gross

54

46

49

38

4

46

36

29

Perfekt fur 2 Personen als Hauptgang oder 4 Personen zur Vorspeise

Gratinierte Jakobsmuscheln (4), Calamari Fritti mit Zitronen Aioli,

Geraducherte Riesencrevetten (8), Nature Riesencrevetten (8),
Pulposalat, Cocktail Sauce, Zitrone, Knoblauchbaguette

CHF 99
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PASTA

klein gross

CASARECCE «OLEA» 29 34
Hausgemachte Eierpasta mit sautiertem Rindfleisch,
Chili, Sauerrahm, Brokkoli, Tomaten und Jus

MAFALDINE AL RAGU 23 28

Hausgemachte Eierpasta mit Rindfleischbolognese

BRASATORAVIOLI 29 34
Mit Blattspinat, Nussbutter und Parmesan

SPAGHETTI ALLA GENOVESE 19 24

Mit frischem Basilikum Pesto und Parmesan

SPAGHETTI AL POMODORO - LV 19 24
Mit San Marzano Tomaten Sugo und frischem Basilikum

SANDWICHES / BURGER

OLEA BURGER 32
200g Schweizer Rindfleisch im Brioche Bun,
Zwiebel, Tomate, Salatblatt und Pommes Frites

- Speck 3
- Cheddar Kase 3
CLUBSANDWICH 32

Schweizer Pouletbrust, Brioche Toast,
Ei, Speck, Salatblatt, Tomate und Pommes Frites
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PIZZA

Wir pflegen eine 48h-Teigflihrung fir eine bekdmmliche Pizza
und verwenden Fior di Latte-Mozzarella und San Marzano-Tomaten DOP
aus Kampanien flr unsere Sauce.

Erhaltlich von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr und von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr

klein gross

OLEA 28 32
Tomaten, Buffelmozzarella, Mascarpone, Triffel- Rucola,
Pioradoro Rohschinken aus der Leventina und Datterini-Tomaten

MARGHERITA 15 19
Tomaten und Mozzarella

DIAVOLA 24 29

Tomaten, Blffelmozzarella, scharfe Salami und Rucola

FUNGHI & PROSCIUTTO 19 24

Tomaten, Mozzarella, Champignons und gekochter Schinken

VERDURA 19 24

Tomaten, Mozzarella, grilliertes Gemiise und Champignons

GAMBAS E AGLIO 24 29

Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Petersilie und Gambas

PANCETTA E CIPOLLE 24 29

Tomaten, Mozzarella, Pancetta, Zwiebeln und Ei

CALZONE 29

Tomaten, Mozzarella, Champignons, gekochter Schinken und Ei

WOCHENPIZZA

25
Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne
Uber unsere Wochenpizza
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DESSERTS

CHEESE CAKE
Mit frischen Friichten

WEISSE SCHOKOLADENTARTE
Mit Himbeeren

PANNA COTTA -G
Mit Beeren

HAUSGEMACHTES TIRAMISU

«SUSSES ENDEy - G
Mini Grand Cru Schokoladenmousse

AFFOGATO - G

Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso
GLACE und SORBETS pro Kugel

PORTION SCHLAGRAHM - G

Vanille Schokolade

Erdbeere

0
0
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Karamell

14

14

14

14



COUPE PLAZA
2 Vanilleeis,
1 Schokoladeneis, Brownie,
Knusperstreusel
Und Schlagrahm

COUPE DANEMARK
3 Vanilleeis,
Schokoladensauce,
Schlagrahm und
Mandelsplitter

EXOTIC COUPE
1 Mango-, 1 Zitronen-
Und 1 Blutorangensorbet
Ausgarniert mit Mango,
Ananas und Passionsfrucht

KINDER EISBECHER
1 Vanille- und 1 Erdbeereis
Mit Smarties und Hippe

COUPES

14 COUPE ROMANOFF -G 14
3 Vanilleeis mit marinierten
Erdbeeren und Rahm

14 BANANENSPLIT 14
3 Vanilleeis,
Schokoladensauce,
Schlagrahm, Banane
Und Mandelsplitter

14 CAFE GLACE 14
3 Mokkaeis, Kaffee
Und Schlagrahm

6 FRAPPE - G 1
Schokolade, Vanille, Erdbeere
oder Banane
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Die Rezeptur des Gerichtes enthalt keine glutenhaltigen Zutaten. Eine unbeabsichtigte
Vermischung kann jedoch nicht vollstandig ausgeschlossen werden. Das gereichte Brot
ist glutenhaltig.

Die Rezeptur des Gerichtes enthalt keine Laktose. Eine unbeabsichtigte Vermischung
kann jedoch nicht vollstandig ausgeschlossen werden.

Die Rezeptur des Gerichtes enthilt keine Zutaten tierischer Herkunft (vegan). Eine
unbeabsichtigte Vermischung kann jedoch nicht vollstandig ausgeschlossen werden.

Betreffend Allergene & Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne
Auskunft.

Herkunft Fleisch und Fisch
Jamon Iberico: Spanien / Scharfe Salami: Italien / Salami Finocchiona: Italien
Alles weitere Fleisch: Schweiz / Zander: Schweiz / Krevetten: Vietnam
Pulpo: Italien / Lachs: Norwegen

Deklaration Backwaren
Samtliche Pizzabroétchen, Pizzen und Desserts sind hausgemacht.
Weitere Backwaren beziehen wir ausschliesslich von Produzenten aus der Schweiz.

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwSt.

Hotel Seedamm AG
8808 PFAFFIKON SZ
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