
 SNACKS 

CLUBSANDWICH 
Pouletbrust / Brioche Toast 
Ei / Speck / Salatblatt / Tomate / Pommes Frites 

CHF 32

  
CLUB SANDWICH 
Chicken breast / brioche toast 
Egg / bacon / lettuce / tomato / French fries 

 

  

OLEA BURGER 
180 g Rindfleisch / Brioche Bun  
Zwiebel-Tomaten Chutney / Salatblatt / Pommes Frites 
 Speck  
 Cheddar Käse 

CHF 32

CHF 3
CHF 3

  
OLEA BURGER 
180 g beef / brioche bun 
Onion–tomato chutney / lettuce / French fries 
 Bacon  
 Cheddar cheese 

 

  

POPCORN CHICKEN – L 
Gebackene Chickenbites / Yuzu Mayonnaise / Schnittlauch   

CHF 12

  
POPCORN CHICKEN – L 
Breaded chicken bites / yuzu mayonnaise / chives 

 

  

  



 SNACKS 

SPICY CHICKEN WINGS – L 
 Dipsauce 

CHF 16

  
SPICY CHICKEN WINGS  – L 
 Dip sauce 

 

  

CAESAR SALAD 
Knackiger Lattichsalat / Parmesandressing / Speckwürfel (CH) / 
Croûtons  
 Grillierte Pouletbrust 
 Sautierte Riesenkrevetten 5 Stück 

CHF 16

CHF 27
CHF 27

  
CAESAR SALAD 
 Crisp romaine lettuce / Parmesan dressing / bacon cubes / croutons 
 Grilled Swiss chicken breast 
 Sautéed king prawns 5 pieces 

 

  

PORTION POMMES FRITES – L V CHF 11
  
PORTION OF FRENCH FRIES – L V  

  

CLASSIC TATAR 
100 % Rindfleisch / Kapern / Ei / Zwiebeln / Cornichons 
Brioche Toast 

CHF 32
klein/small CHF 27

  
CLASSIC BEEF TARTARE 
100% beef / capers / egg / onions / gherkins / brioche toast 

 

  

  



 SNACKS 

ANTIPASTI PLATTE «OLEA»  FÜR 2 PERSONEN 
Tessiner Rohschinken / Jamon Iberico Cebo 
Salami Finocchiona IGP / Büffelmozzarella aus Kampanien / 
Parmigiano Reggiano / Antipastigemüse / Oliven 

CHF 39

  
ANTIPASTI PLATTER “OLEA” FOR 2 PEOPLE 
Ticino cured ham / Jamón Ibérico Cebo 
Finocchiona salami IGP / Buffalo mozzarella from Campania / 
Parmigiano Reggiano / marinated vegetables / olives 

 

  

PANINO 
 Gekochter Schinken – L 
 Salami – L 
 Mariniertes Ofengemüse – L V 

CHF 11

  
PANINO 
 Cooked ham – L 
 Salami – L 
 Marinated roasted vegetables – L V 

 

  

WIENER SCHNITZEL  
Paniertes Kalbsschnitzel / Preiselbeeren / 
Pommes frites 

CHF 44

  
WIENER SCHNITZEL 
Breaded veal escalope / lingonberries / 
French fries 

 

 



 DESSERTS 

FRISCH GEBACKENE KUCHEN UND TORTEN  
Aus unserer Patisserie 

CHF 6

  
FRESHLY BAKED CAKES 
From our patisserie 

 

  

CHEESCAKE 
Mit frischen Früchten 

CHF 14

  
CHEESECAKE 
with fresh fruits 

 

  

WEISSE SCHOKOLADENTARTE 
Mit Himbeeren 

CHF 14

  
WHITE CHOCOLATE TART 
with raspberries 

 

  

TIRAMISU 
Hausgemachtes Tiramisu 

CHF 14

  
TIRAMISU 
Homemade tiramisu 

 

  

«SÜSSES ENDE» – G 
Mini Grand Cru Schokoladenmousse 

CHF 9

  
«SWEET FINALE» – G 
Mini Grand Cru chocolate mousse 

 

  



 DESSERTS 

 

 

 

 

AFFOGATO – G 
Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso 

CHF 9

  
AFFOGATO – G 
One scoop of vanilla ice cream with espresso 

 

  

GLACES UND SORBETS 
pro Kugel 

CHF 5

  
ICE CREAM & SORBETS 
per scoop 

 

  

PORTION SCHLAGRAHM – G CHF 2
  
PORTION OF WHIPPED CREAM – G  

 
  



 

GLACES  
UND COUPES 

Vanille 
Vanilla 

 

Schokolade 
Chocolate 

 

Caramel 
Caramel 

 

   
Mocca 
Mocha 

 

Erdbeere 
Strawberry 

 

Nuss 
Nut 

 

   
Blutorange – GLV 

Blood Orange 

  

Mango – GLV 
Mango 

 

Zitrone – GLV 
Lemon 

 

 
  



 

GLACES  
UND COUPES 

COUPE PLAZA 
2 Vanilleeis, 1 Schokoladeneis, Brownie, 
Knusperstreusel und Schlagrahm 

CHF 14

  
COUPE PLAZA 
2 scoops of vanilla, 1 scoop of chocolate, brownie, crunchy 
sprinkles, and whipped cream 

 

   

COUPE ROMANOFF - G 
3 Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren und 
Rahm 

CHF 14

  
COUPE ROMANOFF – G 
3 scoops of vanilla with strawberries and whipped cream 

 

   

COUPE DÄNEMARK 
3 Vanilleeis, Schokoladensauce, Schlagrahm und 
Mandelsplitter 

CHF 14

  
COUPE DENMARK 
3 scoops of vanilla, chocolate sauce, whipped cream, and 
almond slivers 

 

   

BANANENSPLIT 
3 Vanilleeis, Schokoladensauce, Schlagrahm, 
Banane und Mandelsplitter 

CHF 14

  
BANANA SPLIT 
3 scoops of vanilla, chocolate sauce, whipped cream, banana, 
and almond slivers 

 

   

   



 

GLACES  
UND COUPES 

EXOTIC COUPE 
1 Mango-, 1 Zitronen- und 1 Blutorangensorbet 
ausgarniert mit Mango, Ananas und 
Passionsfrucht 

CHF 14

  
EXOTIC COUPE 
1 scoop mango, 1 scoop lemon, and 1 scoop blood orange 
sorbet, garnished with mango, pineapple, and passion fruit 

 

   

CAFE GLACE 
3 Mocca Eis, Kaffee und Schlagrahm 

CHF 14

  
CAFE GLACE 
3 scoops mocha ice cream, coffee, and whipped cream 

 

   

KINDER EISBECHER 
1 Vanille- und 1 Erdbeereis mit Smarties 
und Hippe 

CHF 6

  
KIDS’ ICE CREAM CUP 
1 scoop vanilla and 1 scoop strawberry with Smarties 
and sprinkles 

 

   

FRAPPE – G 
Schokolade, Vanille, Erdbeere oder Banane 

CHF 11

  
FRAPPE – G 
Chocolate, vanilla, strawberry, or banana 

 

 



 

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwSt. 
 

Hotel Seedamm AG 
8808 Pfäffikon SZ 

 
 

HERKUNFT FLEISCH UND FISCH 
 

Alles andere Fleisch: Schweiz  
Popcorn Chicken: Thailand / Chicken Wings: Deutschland 

Jamon Iberico Cebo: Spanien / Salami Finocchiona IGP: Italien / 
Krevetten: Vietnam 

 
 

 
DEKLARATION BACKWAREN 

 
Sämtliche Desserts sind hausgemacht. 

Weitere Backwaren beziehen wir ausschliesslich von Produzenten aus der 
Schweiz. 

 
 
 

ALLERGENE UND INTOLERANZEN 
 

Betreffend Allergene & Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne 
Auskunft. 

 
 
 

G Die Rezeptur des Gerichtes enthält keine glutenhaltigen Zutaten. Eine 
unbeabsichtigte Vermischung kann jedoch nicht vollständig 
ausgeschlossen werden. Das gereichte Brot ist glutenhaltig.  

L Die Rezeptur des Gerichtes enthält keine Laktose. Eine 
unbeabsichtigte Vermischung kann jedoch nicht vollständig 
ausgeschlossen werden.  

 


